
HORA LUNES MARTES MIÉRCOLES JUEVES VIERNES 

7:00-7:50 ESTANDARIZACIÓN DE PLATILLOS ESTANDARIZACIÓN DE PLATILLOS
ADMINISTRACIÓN DE ALIMENTOS Y 

BEBIDAS I

ADMINISTRACIÓN DE ALIMENTOS Y 

BEBIDAS I
FUNDAMENTOS DE 

VITIVINICULTURA

7:50-8:40 ESTANDARIZACIÓN DE PLATILLOS ESTANDARIZACIÓN DE PLATILLOS
ADMINISTRACIÓN DE ALIMENTOS Y 

BEBIDAS I

ADMINISTRACIÓN DE ALIMENTOS Y 

BEBIDAS I

FUNDAMENTOS DE 

VITIVINICULTURA

8:40-9:30 ESTANDARIZACIÓN DE PLATILLOS ESTANDARIZACIÓN DE PLATILLOS PASTELERÍA COSTOS Y PRESUPUESTOS PASTELERÍA 

9:30-10:20 ESTANDARIZACIÓN DE PLATILLOS ESTANDARIZACIÓN DE PLATILLOS PASTELERÍA COSTOS Y PRESUPUESTOS PASTELERÍA 

10:40-11:30
FORMACIÓN 

SOCIOCULTURAL III

FUNDAMENTOS DE 

VITIVINICULTURA
PASTELERÍA INGLÉS III PASTELERÍA 

11:30-12:20
FORMACIÓN 

SOCIOCULTURAL III

FUNDAMENTOS DE 

VITIVINICULTURA
PASTELERÍA INGLÉS III COSTOS Y PRESUPUESTOS

12:20-13:10 COSTOS Y PRESUPUESTOS INGLÉS III TUTORIAS COSTOS Y PRESUPUESTOS

13:10-14:00 INGLÉS III TUTORIAS

14:00-14:50

MATERIA DOCENTE MATERIA DOCENTE MATERIA DOCENTE

FUNDAMENTOS DE 

VITIVINICULTURA
Chef Carlos O`brian

ADMINISTRACIÓN DE 

ALIMENTOS Y BEBIDAS I
Chef Omar Sepulveda PASTELERÍA Chef Rosalia Martinez

ESTANDARIZACIÓN DE PLATILLOS Chef Rosalia Martinez COSTOS Y PRESUPUESTOS M. En Arq. David Mejia
FORMACIÓN 

SOCIOCULTURAL III
M. en C. Lorena Romero Agüero

INGLÉS III Lic. Mauricio Aguirre TUTORIAS M. EN C. KARINA CHAVEZ
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